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Learning by burning: Feine Pizzza. Knuspriges Poulet

Pizza Rotisserie

Zur Verwendung als Rotisserie und Pizzaofen. Die praktische Tur an der Vorderseite
halt die Kuppel geschlossen, damit sie das Feuer schiren und die Hitze behalten
konnen. Die Drehspiesstur wurde dafur entwickelt, dass die Pizzaschaufel ohne
offnen der Kuppel in den Bastard geschoben werden kann.

Ein speziell gefertigter Korb fur Holzkohle entwickelt seitliche Hitze und verhindert
Flammenbildung durch tropfendes Fett. Optimierte doppelwandige Warmedammung.
Der Rotisserie-Ofen kommt mit einem dicken, massgeschneiderten Pizzastein. Damit
ist es das ideale Pizza-Accessoire fur ihren Bastard. Der abnehmbare Drehspiess hat
einen starken Motor und grosse Krallen.

Pizzastein

Die leckerste Steinofenpizza direkt aus ihrem Kamado BBQ! Pizza backen sie auf
ihrem Keramikgrill naturlich mit dem Pizzastein von The Bastard. Die Pizzasteine
bestehen aus spezieller Cordierit-Keramik und werden bei sehr hohen Temperaturen
hergestellt. Sie sind daher zum Backen von Pizza bei hohen Temperaturen geeignet.

Wir empfehlen, den Pizzastein in Kombination mit den Deflektorsteinen oder mit

Backpapier Uber dem Stein zu benutzen, um ein Verbrennen des Pizzateigs auf : :
dem Stein zu vermeiden. Die Pizzasteine erhalten sie in vier Gréssen.

\ Pizza Schaufel

Ideal, um Pizzas mit Leichtigkeit auf und vom Pizzastein in ihren Bastard zu bekommen.
Hochwertige, glatte Oberflache aus rostfreiem Stahl. 31 cm Flache mit 19 cm Griff fur
perfekten Halt. Passt zu unseren Pizzasteinen und zur Pizza Rotisserie!

Pizza Brett

Dieses Holz-Pizza-Brett ist perfekt zur Zubereitung ihrer Pizza geeignet um sie
anschliessend auf den Pizzastein zu legen. Auch ideal zum Anschneiden und
Servieren ihrer Pizza. Optimal in Kombination mit der Pizza Schaufel. Die Masse
sind in der Lange 49 cm, in der Breite 30 cm und in der Dicke 18 mm.

Pizza Schneider

Mit diesem Pizzaschneider kdnnen sie ihre Pizzen mit einer einfachen Bewegung

in Sticke schneiden. Der Pizzaschneider ist aus hochwertigem Edelstahl gefertigt
und hat einen schwarzen Griff. Er ist spilmaschinenfest und seine Masse betragen
355x11,5cm.
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